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1.	 Luz indicadora de funcionamiento

2.	 Luz indicadora de precalentamiento

3.	 Reloj automático de 60 minutos	
	 (Pieza N° HF100-04 blanco /  	
	 Pieza N° HF110-04 negro)

4.	 Control de temperatura	
	 (Pieza N° HF100-05 blanco /  	
	 Pieza N° HF110-05 negro)

5.	 Cesta de 2 litros de capacidad	
	 (Pieza N° HF100WD-02 blanco /  	
	 Pieza N° HF110SBD-02 negro

6.	 Separador de cesta 	
	 (Pieza N° HF100-03)

7.	 Botón de liberación de la cesta

8.	 Botón de liberación de la tapa 

9.	 Olla de freír  	
	 (Pieza N° HF100WD-01 blanco /  	
	 Pieza N° HF110SBD-01 negro)

10.	 Mango frío al tacto

11.	 Botón de reinicio

HF100WD-CL
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•	  

CAUTION! HOT SURFACE
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ALIMENTO CANTIDAD 
RECOMENDADA

TEMP 
 (°F/°C)

TIEMPO DE  
COCCIÓN

COMENTARIOS

ALIMENTOS LÍGEROS (MERIENDAS O BOCADILLOS) CONGELADOS

Nuggets de 
pollo

10 400/200 8-10 min. o hasta que 
esté crujiente y dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Rollitos de pizza 15 400/200 8-10 min. o hasta que 
esté crujiente y dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Alas de pollo de 6 a 8 
piezas

400/200 12-15 min. o hasta que 
esté caliente

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Papas rellenas 
con cascara

4-6 400/200 8-10 min. o hasta que 
esté crujiente y dorado

Filetes de  
pescado

4 400/200 10-12 min. o hasta que esté 
crujiente por fuera, caliente 
y tierno por dentro

Aros de cebolla 
empanizados

de 8 a 10 
aros

400/200 10 a 12 minutos o hasta 
que estén calientes y 
el empanizado esté 
crujiente

Agite la olla a mitad del 
proceso de cocción.

PAPAS Y PAPAS FRITAS

Papas fritas 
congeladas cortadas 
en tiras medianas o 
con corte ondulado 

1/2 lb. /250 
gramos

400/200 14-18 min. o hasta que 
esté dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Papas fritas 
congeladas 
gruesas

1/2 lb. /250 
gramos

400/200 16-20 min.  o hasta 
que esté dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Papas fritas 
congeladas  
bien finitas

1/2 lb. /250 
gramos

400/200 12-16 min.  o hasta que 
esté dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Papas fritas 
crudas

1/2 lb. /250 
gramos

400/200 16-20 min.  o hasta 
que esté dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Papa sazonadas 
en trozos

27 400/200 10-12 min.  o hasta que 
esté dorado

Agite la olla a mitad 
del proceso de 
cocción.

Papa al horno 2  tamaño 
mediano

400/200 25 min. hasta que esté 
tierno

Pinche la cáscara de 
cada papa antes de 
cocinarla.

CARNE Y AVE

Muslos de pollo 4 350/180 22-26 min. o hasta 165°F / 75°C y 
los jugos salgan claros

Hamburguesa  
(4 onzas)

1 
hamburguesa

400/200 10-15 min. o hasta 160°F / 70°C

Hamburguesa de 
pavo (4 onzas)

2 
hamburguesa

400/200 10-15 min. o hasta que la 
temperatura interna 
alcance 165°F / 75°C

Hamburguesas 
pequeñas 
(2 onzas)

4 
hamburguesa

400/200 8-10 min. o hasta 165°F / 75°C
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ALIMENTO CANTIDAD 
RECOMENDADA

TEMP 
 (°F/°C)

TIEMPO DE  
COCCIÓN

COMENTARIOS

OTHER

Panecillos  
congelados  
(2 onzas)

2-4 350/180 4-6 min. o hasta que 
se dore

Brócoli  
congelado

12 onzas 350/180 5-7 min. o hasta que 
esté cocinado

Agite la olla a mitad del 
proceso de cocción.
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1.	 Power indicator light

2.	 Preheat indicator light

3.	 60-minute Timer	
	 (Part# HF100-04 White / 	
	 Part# HF110-04 Black )

4.	 Temperature control knob	
	 (Part# HF100-05 White / 	
	 Part# HF110-05 Black )

5.	 2L capacity basket 	
	 (Part# HF100WD-02 White /  	
	 Part# HF110SBD-02 Black)

6.	 Basket separator (Part# HF100-03)

7.	 Basket release button

8.	 Release button cover 

9.	 Pan (Part# HF100WD-01 White / 	
	 Part# HF110SBD-01 Black)

10.	 Cool-touch handle

11.	 Reset button

HF100WD-CL
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•	  

CAUTION! HOT SURFACE
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FOOD RECOMMENDED 
QUANTITY

TEMP 
 (°F/°C)

COOK TIME COMMENTS

FROZEN SNACK FOOD

Chicken  
Nuggets

10 400/200 8-10 min. or until crisp 
and golden brown

Shake pan half way 
through cooking

Pizza  
Rolls

15 400/200 4-6 min. or until 
browned

Shake pan half way 
through cooking

Chicken Wings 6-8 pieces 400/200 12-15 min. or until hot Shake pan half way 
through cooking

Potato 
Skins

4-6 400/200 8-10 min. or until hot 
and cheese is melted

Fish 
Fillet

4 400/200 10-12 min. or until crispy 
on the outside; hot and 
tender on inside

Breaded  
Onion Rings

8-10 rings 400/200 10-12 min. or until hot 
and breading is crispy

Shake pan half way 
through cooking

POTATOES & FRIES

Medium FZ straight 
or  
crinkle cut Fries

1/2 lb. /250 
grams

400/200 14-18 min. or until 
golden brown

Shake pan half way 
through cooking

Thick FZ Steak 
Fries

1/2 lb. /250 
grams

400/200 16-20 min. or until 
golden brown

Shake pan half way 
through cooking

Thin FZ  
Shoestring Fries

1/2 lb. /250 
grams

400/200 12-16 min. or until 
golden brown

Shake pan half way 
through cooking

Raw  
Potato Fries

1/2 lb. /250 
grams

400/200 16-20 min. or until 
golden brown

Shake pan half way 
through cooking

Seasoned  
Potato Nuggets

27 pieces 400/200 10-12 min. or until 
golden brown

Shake pan half way 
through cooking

Baked Potato 2 Medium 
sized

400/200 25 min. or until tender Pierce the skin of each 
potato before cooking

MEAT & POULTRY

Chicken  
Drumsticks

4 350/180 22-26 min or until 165°F / 75°C 
and juices run clear

Hamburger ( 4 oz.) 1 burger 400/200 8-10 min or until 160°F / 70°C

Turkey  
Burger ( 4 oz.)

2 burgers 400/200 10-15 min or until internal temp 	
is 165°F / 75°C 

Sliders ( 2 oz.) 4 burgers 400/200 10-12 min or until 165°F / 75°C 

OTHER

Frozen Dinner 
Rolls (2 oz.)

2-4 350/180 4-6 min or until brown

Frozen  
Broccoli

12 oz. 350/180 5-7 min. or until 
cooked through

Shake pan half way 
through cooking
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Por favor llame al número correspondiente que aparece en la lista a continuación para solicitar 
que se haga efectiva la garantía y donde Ud. puede solicitar servicio, reparaciones o partes en 
el país donde el producto fué comprado.

Argentina
Atención al consumidor
0800 444 7296
Horario de atención: Lunes a viernes 
de 9 a 13 hs y de 14.30 a 17 hs.
Mail: servicios@rayovac.com.ar
Humboldt 2495 piso 3
C.A.B.A. – Argentina

Chile
SERVICIO DE MAQUINAS Y
HERRAMIENTAS LTDA.
Portugal Nº 644
Santiago – Chile
Fonos: 02-6355208 / 02-6341169
Email: servicio@spectrumbrands.cl
Call center: 800-171-051

Colombia
Rayovac Varta S.A
Carrera 17 Número 89-40
Línea gratuita nacional
018000510012

Costa Rica
Aplicaciones Electromecanicas
Calle 22 y 24 en Avenida 3 BLV de la torre Mercedes 
Benz 
200 mts norte y 50 mts este 
San José, Costa Rica
Tel. (506) 2257-5716

Ecuador
Servicio Master
Dirección: Capitán Rafael
Ramos OE 1-85 y Galo plaza lasso.
Tel (593) 2281-3882 / 2240-9870

El Salvador
Sedeblack
Calle San Antonio Abad, Colonia Lisboa No 2936
San Salvador, Depto. de San Salvador
Tel. (503) 2284-8374

Guatemala
Kinal
17 avenida 26-75, zona 11 Centro comercial 
Novicentro, 
Local 37 - Ciudad 
Guatemala
Tel. (502)-2476-7367

Honduras
Serviteca
San Pedro Sula, B Los Andes, 	
2 calle -entre 11-12 Avenida 
Honduras
Tel. (504) 2550-1074

México
Articulo 123 # 95 Local 109 y 112
Col. Centro, Cuauhtemoc,
México, D.F.
Tel. 01 800 714 2503

Nicaragua
LRM ELECTRONICA
Managua - Sinsa Altamira 	
1.5 kilómetros al norte
Nicaragua
Tel. (505) 2270-2684

Panamá
Supermarcas
Centro comercial El dorado, 	
Plaza Dorado, Local 2.
Panama
Tel. (507) 392-6231
Perú
Servicio Central Fast Service
Av. Angamos Este 2431
San Borja, Lima Perú
Tel. (511) 2251-388

Puerto Rico
Buckeye Service
Jesús P. Piñero #1013
Puerto Nuevo, SJ PR 00920
Tel.: (787) 782-6175

Republica Dominicana
Prolongación Av. Rómulo
Betancourt
Zona Industrial de Herrera
Santo Domingo, República
Dominicana
Tel.: (809) 530-5409

Venezuela
Inversiones BDR CA
Av. Casanova C.C.
City Market Nivel Plaza Local 153
Diagonal Hotel Melia, Caracas.
Tel. (582) 324-0969
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IMPORTADO POR / IMPORTED BY: 
RAYOVAC ARGENTINA S.R.L.  
Humboldt 2495 Piso# 3  
C1425FUG) C.A.B.A. Argentina 
C.U.I.T No.  30-70706168-1

IMPORTADO POR / IMPORTED BY: 
SPECTRUM BRANDS DE MÉXICO, SA DE CV. 
Autopista México Querétaro  
No 3069-C Oficina 004 
Colonia San Andrés Atenco, Tlalnepantla 
Estado de México, C.P. 54040 
México. Telefono: (55) 5831 – 7070

 Para atención de garantía marque: 
01 (800) 714 2503

IMPORTADO POR / IMPORTED BY: 
SPECTRUM BRANDS 
En Chile, Household Products Chile Ltda 
Av. Del Valle 570, Ofic. 704 
Ciudad Empresarial, Huechuraba 
Santiago - Chile 
Fono: (562) 2571 3700

IMPORTADO POR / IMPORTED BY: 
SPECTRUM BRANDS S.A. 
Carrera 17 No.89-40 
Bogotá, Colombia 
Línea de atención al cliente: 018000510012

BLACK + DECKER and the BLACK + DECKER Logo are trademarks 
of �The Black & Decker Corporation, or one of its affiliates, and used 
under license.

BLACK + DECKER y el logo BLACK + DECKER son marcas
de �The Black & Decker Corporation o de una de sus compañias 
afiliadas y se utilizan bajo licencia


